
 
 

 
 

 

 

 

  

 

Model Curriculum  

 

              QP Name: ˍैश और जूस Ůसंˋरण तकनीिशयन 
 

QP Code: एफआईसी/Ɛू०१०१ 
 

QP Version: १ 
 
NSQF Level: ३ 
 

Model Curriculum Version: १ 
 



 

2 | ˍैश और जूस Ůसंˋरण तकनीिशयन 
 
 

 

 

 

 िवषय-वˑु 
ŮिशƗण पįरणाम 2 

कायŊŢम का  िववरण 4 

अिनवायŊ मॉǰूल 6 

मॉǰूल का संिƗɑ िववरण ७ 

मॉǰूल १: ŮिशƗण कायŊŢम का पįरचय और खाȨ Ůसंˋरण उȨोग का िनरीƗण 8 

मॉǰूल २: और मूल कौशल और मूल कौशल   10 

मॉǰूल ३: ˍैश और जूस Ůसंˋरण के िलए मशीनरी और Ůसंˋरण कायŊ Ɨेũ तैयार करना और बनाए 

रखना 11 

मॉǰूल ४: ˍैश और जूस के उȋादन की तैयारी करŐ  १० 

मॉǰूल५: ˍैश और जूस उȋादन १२ 

मॉǰूल६: खाȨ सूƘ जीव िवǒान 16 

मॉǰूल ७: संगठनाȏक मानक और मानदंड १५ 

मॉǰूल ८: पूरा दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ  बनाऐ रखना १६ 

मॉǰूल ९: आईटी ओįरएंटेशन १७ 

मॉǰूल १०: खाȨ और सुरƗा, साफ और            १८ ˢछता 

मॉǰूल ११ :रोजगार और उȨिमता कौशल १९ 

    अनुलưक २० 

ŮिशƗण  आवʴकताएँ २० 

मूʞांकन  आवʴकताएँ २२ 

आकलन    रणनीित २३ 

शɨावली  २४ 

पįरवणŎ शɨ और संिƗɑ Ɨर 27 

 

 
     



 

3 | ˍैश और जूस Ůसंˋरण तकनीिशयन 
 
 

 

 

 

ŮिशƗण मानदंड 
 

Ɨेũ 
 

खाȨ Ůसंˋरण 

उपƗेũ 
 

फल और सİɥयां 

पेशी 
 

Ůसंˋरण 

देश 
 

भारत 

एनएसƐूएफ ˑर 
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एनसीओ/आईएससीओ/आईएसआईसी 
कोड से संरİखत 
 

एनसीओ-२००४/७४१४.९० 

Ɋूनतम शैिशक योƶता और अनुभव १.   कƗा १० वी ं      उȅीणŊ 

२.   १ वषŊ के Ůासंिगक अनुभव के साथ कƗा ८ वी ं
उȅीणŊ 

 

पूवŊपेƗा लाईसŐस या ŮिशƗण लागू नही 

नोकरी मŐ Ůवेश की Ɋूनतम आयु 
 

१८ वषŊ 

िपछली समीƗा की गई 
 

३०/०७/२०२१ 

अगली समीƗा की तारीख 
 

३०/०७/२०२४ 

एनएसƐूसी 
अनुमोदन की तारीख 

एन ए 

Ɛू.पी. संˋरण 
 

१.० 

मॉडल पाǬचयाŊ करने की तारीख 
 

३०/०७/२०२१ 

 मॉडल पाǬŢम तक वैध 
 

३०/०७/२०२४ 

मॉडल पाǬचयाŊ संˋरण 
< 

१.० 
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पाǬŢम की नयूनतम अविध २८० + २०० ओजेटी घंटे 
पाǬŢम की अिधकतम अविध 

 
२८० + २०० ओजेटी घंटे 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

कायŊŢम का संिƗɑ िववरण 
यह खंड कायŊŢम की अविध के साथ इसके अंितम उȞेʴो ंको संिƗɑ िववरण Ůदान करता है। 

ŮिशƗण पįरणाम 

कायŊŢम की समाİɑ पर, िशƗाथŎ को सूचीबȠ ǒान और कौशल Ůाɑ कर लेना चािहए: 

 

● ˍैश और जूस Ůसंˋरण के िलए मशीनरी और Ůसंˋरण कायŊ Ɨेũ तैयार करना और बनाए रखना 

● ˍैश और जूस के उȋादन की तैयारी करŐ। 
● ˍैश और जूस का उȋादन करŐ । 
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● ˍैश और जूस के उȋादन से संबंिधत दˑावेज और įरकॉडŊ  बनाए रखना। 
● काम के माहौल मŐ खाȨ सुरƗा और ˢǅता का पालन करŐ  और बनाए रखŐ।   
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अिनवायŊ मॉǰूल 
तािलका मŐ मॉǰूलो ंऔर उनकी अविध को Ɛूपी के अिनवायŊ एनओएस के अनुŝप सूचीबȠ िकया गया है। 

 

 
 
एनओएस और मॉǰूल का 

िववरण 
 

िसȠांत 
की 
अविध 

 

ʩावहाįर
क अविध 

नौकरी के 
दौरान 

ŮिशƗण की 
अविध 

(अिनवायŊ) 

   नौकरी के दौरान      
ŮिशƗण की 
अविध 

 (अनुशंिसत) 

 
        कुल 
       अविध 

िŰज मॉǰूल ३४:०० 
घंटे 

१८:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ५२:०० घंटे 

मॉǰूल १: ŮिशƗण कायŊŢम 
का पįरचय और खाȨ 
Ůसंˋरण उȨोग का िनरीƗण 

०२:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ०२:०० घंटे 

मॉǰूल २: वृिȅक और मूल 
कौशल 

०४:०० 
घंटे 

०६:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १०:०० घंटे 

मॉǰूल ११: रोजगार और 
उȨिमता कौशल 

२८:०० 
घंटे 

१२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१०१ ˍैश 
और जूस Ůसंˋरण के िलए 
मशीनरी और  कायŊ Ɨेũ 
Ůसंˋरण तैयार करना और 
बनाए रखना 
एनओएस संˋरण  नं.: १.०  
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

०८:०० 
घंटे 

१५:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे २३:०० घंटे 

मॉǰूल ३: ˍैश और जूस 
Ůसंˋरण के िलए मशीनरी 
और Ůसंˋरण कायŊ Ɨेũ 
तैयार करना और बनाए रखना 

०८:०० 
घंटे 

१५:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २३:०० घंटे 

एफआईसी/एनओ१०२ 
ˍैश और जूस के उȋादन 
की तैयारी करŐ  
 
एनओएस Ůसंˋरण नं.: 
१.०  
एनएसƐूएफ Level: ४ 

१०:०० 
घंटे 

२०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 

मॉǰूल ४: ˍैश और जूस के 
उȋादन की तैयारी करŐ  

१०:०० 
घंटे 

२०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 
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एफआईसी/N०१०३ ˍैश 
और जूस का उȋादन करŐ  
एनओएस Ůसंˋरण नं.: 
१.०  
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

३३:०० 
घंटे 

५८:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ९१:०० घंटे 

मॉǰूल ५:  ˍैश और जूस 
का उȋादन करŐ  

१९:०० 
घंटे 

४०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ५९:०० घंटे 

मॉǰूल ६: खाȨ सूƘ जीव 
िवǒान 

०६:०० 
घंटे 

०८:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे १४:०० घंटे 

मॉǰूल ७: संगठनाȏक 
मानक और मानदंड 

०८:०० 
घंटे 

१०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १८:०० घंटे 

एफआईसी/N०१०४ ˍैश 
और जूस के उȋादन से 
संबंिधत संपूणŊ 
दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ 
रखना 
एनओएस Ůसंˋरण नं.: 
१.०  
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 
 

१८:०० 
घंटे 

२१:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३९:०० घंटे 

मॉǰूल ८: संपूणŊ 
दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ  
बनाऐ रखना 

१२:०० 
घंटे 

०६:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे १८:०० घंटे 

मॉǰूल ९: आईटी 
ओįरएंटेशन 

०६:०० 
घंटे 

१५:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २१:०० घंटे 

एफआईसी/एन९००१ खाȨ 
उȋाद के Ůसंˋरण के 
िलए खाȨ सुरƗा, साफ और 
ˢǅता 
एनओएस Ůसंˋरण नं.: 
१.०  
एनएसƐूएफ ˑर: ३ 
 

१५:०० 
घंटे 

३०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ४५:०० घंटे 

मॉǰूल १०: खाȨ उȋाद के 
Ůसंˋरण के िलए खाȨ 
सुरƗा, साफ और ˢǅता 

१५:०० 
घंटे 

३०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ४५:०० घंटे 

कुल अविध ११८:०० 
घंटे 

१६२:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे २८०:०० घंटे 
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मॉǰूल का िववरण 

मॉǰूल १: ŮिशƗण कायŊŢम का पįरचय और खाȨ Ůसंˋरण उȨोग का अवलोकन 

िŰज मॉǰूल 

  

आविधक पįरणाम:  

● खाȨ Ůसंˋरण उȨोग की संƗेप मŐ चचाŊ कीिजए। 
● खाȨ उȨोग मŐ ˍैश और जूस Ůसंˋरण तकनीिशयन के िलए उपलɩ अवसरो ंकी सूची बनाएं। 

 

अविध: ०२:०० अविध: ००:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 

● चचाŊ करŐ  िक एक-दूसरे का पįरचय कैसे करŐ  और 

साथी Ůितभािगयो ंऔर ŮिशƗक के साथ संबंध 

कैसे बनाएं। 
● खाȨ Ůसंˋरण उȨोग के िविभɄ उपƗेũो ंकी 

सूची बनाइए। 
● फलो ंऔर सİɥयो ंके Ůसंˋरण को पįरभािषत 

करŐ । 
● फलो ं और सİɥयो ं के Ůसंˋरण की 

आवʴकता बताइये। 
● ˍैश और जूस Ůसंˋरण को पįरभािषत करŐ। 
● ʩाƥा करŐ  िक Ůकृित और नौकरी के अवसरो ं

की उपलɩता की पहचान कैसे करŐ। 
● पेय उȨोग के िविभɄ उपƗेũो ंकी सूची बनाएं 

● िविभɄ फलो ंके पेय की सूची बनाएं। 
● फलो ं के रस और उसके Ůकारो ंको पįरभािषत 

कीिजए। 
● ˍैश और जूस बनाने के िलए उपयोग िकए जाने 

वाले िविभɄ फलो ंकी सूची बनाएं। 
 

 
 

कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही ं

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
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कुछ नही ं
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मॉǰूल २: वृिȅक और मूल कौशल 

िŰज मॉǰूल 

आविधक पįरणाम: 

● वांछनीय ʩावसाियक ʩवहार की िवशेषताओ ंकी चचाŊ कीिजए। 
● Ůभावी ढंग से काम करने के िलए िकए गए  मापदंड उपायो ंका ŮदशŊन। 

अविध:०४:०० अविध: ०६:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● ʩİƅगत ताकत और कमजोįरयो ंको पहचानŐ। 
● नौकरी मŐ िनणŊय लेने के महȕ को बताएं। 
● Ůभावी ढंग से संचार करने के महȕ को बताएं। 
● सुनने का महȕ बताइए। 
● पठन कौशल का महȕ बताइए। 

 

 

● ताकत और कमजोįरयो ंकी पहचान के िलए ˢ-

मूʞांकन परीƗण करने के िलए मानक अɷास 

लागू करŐ। 
● समय पर पूरा करना सुिनिʮत करने के िलए 

Ůभावी ढंग से कायŘ की योजना बनाएं और 

Ůाथिमकता दŐ। 
● सम˟ाओ ं की पहचान करने और तुरंत सही 

िनणŊय लेने के िलए İ˕ितयो ंका िवʶेषण करने के 

तरीको ंका ŮदशŊन करना। 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही ं
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं 
कुछ नही ं
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मॉǰूल ३: ˍैश और जूस Ůसंˋरण के िलए कायŊ Ɨेũ और Ůसंˋरण मशीनरी तैयार करना 
और बनाए रखना 
एफआईसी/एन०१०१ वी१.० मŐ मैप िकया गया आविधक पįरणाम: 

● ˍैश और जूस Ůसंˋरण के िलए कायŊ Ɨेũ और Ůसंˋरण मशीनरी तैयार करना और बनाए रखना 
 

अविध: ०८:०० अविध: १५:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

• कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की सफाई और रखरखाव 
मŐ Ůयुƅ सामŤी और उपकरणो ंका उʟेख करŐ । 

• कायŊ Ɨेũ को साफ करने के िलए उपयोग की जाने 

वाली सफाई ŮिŢयाओ ंको बताएं। 
• कायŊ Ɨेũ को साफ करने के िलए उपयोग की जाने 

वाली सफाई ŮिŢयाओ ंको बताएं। 
 

 

• ˍैश और जूस Ůसंˋरण मŐ Ůयुƅ िविभɄ 
उपकरणो ंकी पहचान करŐ। 

• ˍैश और जूस के िलए उपयोग िकए जाने वाले 

िविभɄ उपकरणो ंऔर मशीनरी के उपयोग को 
ŮदिशŊत करŐ। 

• खाȨ Ůसंˋरण के िलए कायŊ Ɨेũ सुरिƗत और 
ˢǅ है यह सुिनिʮत करने के िलए कायŊ Ɨेũ की 
सफाई और रखरखाव के िलए उपयुƅ िविध का 
ŮदशŊन करŐ । 

• उȋादन के िलए आवʴक मशीनो ं और 

उपकरणो ंके सेट की पहचान करŐ । 
• अनुशंिसत सैिनटाइज़र का उपयोग करके 

उȋादन के िलए आवʴक  मशीनरी ŮिŢया की 
सफाई का अɷास करŐ । 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
थमाŊमीटर (िडिजटल), बीकर, मापने वाला िसलŐडर, मापने वाला ɢाˋ, वजन संतुलन (िडिजटल), िŰƛ 
मीटर / रेůेƃोमीटर, फलो ंकी टŌ े, चाकू काटने वाला, िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर, फलो ंको काटने की मशीन, 
पʙर, पीलर, ːीम जैकेटेड केतली, ˠाइसर, पाʮराइज़र , ːेरलाइजर, Ƒेįरफायर, Ůोटेİƃव Ƹ̺स, हेड 
कैप, एŮन, सेɝी गॉगʤ, सेɝी बूट्स, माउथ माˋ, सैिनटाइजर, सेɝी मैनुअल। 
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मॉǰूल ४: ˍैश और जूस के उȋादन की तैयारी करŐ  
एफआईसी/एन०१०२ वी१.० मŐ मैप िकया गया 

आविधक पįरणाम: 

  

● उȋादन अनुसूची और अनुŢम की योजना बनाने, कǄे माल को ʩवİ˕त करने के तरीके पर चचाŊ 
करŐ । 

● बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के भंडारण के िलए उपयोग की जाने वाली िविधयो ंको पįरभािषत 

करŐ । 
 

अविध: १०:०० अविध: २०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● बताएं िक संगठनाȏक मानको ंऔर 

िनदőशो ंके अनुसार उȋादन कायŊŢम की 
योजना कैसे बनाई जाए 

● अनुसूिचत उȋादन के िलए कǄे माल, 

पैकेिजंग सामŤी, जनशİƅ, उपकरण और 

मशीनरी को ʩवİ˕त करने के तरीके पर 

चचाŊ करŐ  
● बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के 

भंडारण की िविधयो ंका उʟेख कीिजए 
● Ɨमता, संसाधनो,ं जनशİƅ और मशीनरी 

के उपयोग को अिधकतम करने के िलए 
उȋादन अनुŢम की योजना बनाने का 
तरीका बताएं 

● बताएं िक बैच आकार की गणना कैसे करŐ  
और उȋादन शेǰूल और मशीन Ɨमता 
के आधार पर तǽाल ऑडŊर को 
Ůाथिमकता दŐ  

● उȋादन ŮिŢया और कंपनी मानको ंके 

अनुसार गुणवȅा वाले कǄे माल को 
ʩवİ˕त करने के तरीके पर चचाŊ करŐ  

 

● िदन-Ůितिदन की ŮिŢयाओ ंमŐ िविभɄ 

गणनाओ ंके िलए बुिनयादी गिणत का 
Ůयोग करŐ  

● उȋादन अनुसूची और गठन के अनुसार 
उȋादन के िलए आवʴक कǄे माल की 
पहचान करŐ  

● कंपनी के मानको ंके िलए कǄे माल की 
गुणवȅा के अनुŝपता का िनरीƗण करŐ  

● कǄे माल की गुणवȅा और Ťेड की जाँच 
करŐ । 
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● उȋादन के िलए कǄे माल की तैयारी के 
बारे मŐ बताएं 

● फलो ंकी मैनहœडिलंग का रस पर पड़ने वाले 
Ůभावो ंकी सूची बनाइए। 
 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही 
 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
थमाŊमीटर (िडिजटल), बीकर, मापने वाला िसलŐडर, मापने वाला ɢाˋ, वजन संतुलन (िडिजटल), िŰƛ 
मीटर / रेůेƃोमीटर, फलो ंकी टŌ े, चाकू काटने, िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर, फलो ंको काटने की मशीन, 
पʙर, पीलर, ːीम जैकेटेड केतली, ˠाइसर, पाʮराइज़र , ːेरलाइजर, Ƒेįरफायर, Ůोटेİƃव Ƹ̺स, हेड 
कैप, एŮन, सेɝी गॉगʤ, सेɝी बूट्स, माउथ माˋ, सैिनटाइजर, सेɝी मैनुअल। 
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मॉǰूल५: ˍैश और जूस का उȋादन करŐ     
एफआईसी/एन०१०१ वी१.० के िलए मैप िकया गया  

आविधक पįरणाम: 

● ˍैश और जूस के Ůसंˋरण का ŮदशŊन करŐ । 

● फलो ंके रस और पैकेिजंग को ˙ʼ करने की िविध ŮदिशŊत करŐ। 

अविध: १९:०० अविध:४०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● ˍैश और जूस के Ůसंˋरण की ʩाƥा 
करŐ। 

● फलो ंऔर सİɥयो ंके रस/गूदे को 
िनकालने के िलए Ůयुƅ ŮिŢयाओ ंका 
उʟेख कीिजए। 

● फल Ůसंˋरण मŐ एंजाइम गितिविध का 
वणŊन करŐ। 

● जूस और ˍैश तैयार करने की ŮिŢया 
बताएं। 

● फलो ंके रस के िलए पाʮुरीकरण ŮिŢया 
का वणŊन कीिजए। 

● फलो ंके रस की नसबंदी ŮिŢया का वणŊन 

करŐ। 
● फलो ंके रस को जीवाणुरिहत करने की 

िविधयाँ िलİखए। 
● ˍैश और जूस के गुणवȅा मानको ंकी 

सूची बनाएं। 
● फल Ůसंˋरण उȨोग मŐ सड़न रोकनेवाला 

पैकेिजंग को समझाइए। 
● बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के 

भंडारण की िविधयो ंका उʟेख कीिजए। 
● िडɬाबंद फलो ंके गूदे के भंडारण की 

ŮिŢया को समझाइए। 
● संगठनाȏक मानको ंके अनुसार भंडारण 

की İ˕ित को बनाए रखने की ŮिŢया 

 

● फलो ंकी पूवŊ-िनʺषŊण ŮिŢयाओ ंका 
ŮदशŊन करŐ। 

● फलो ंके रस को ˙ʼ करने की िविध 

ŮदिशŊत कीिजए। 
● ˍैश और जूस की पैकेिजंग की ŮिŢया 

का ŮदशŊन करŐ । 
● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनो ंकी 

सफाई की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 
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बताएं। 
● राǛ मŐ उȋािदत अपिशʼ के Ůकार और 

उसका िनपटान। 
 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
थमाŊमीटर (िडिजटल), बीकर, मापने वाला िसलŐडर, मापने वाला ɢाˋ, वजन संतुलन (िडिजटल), िŰƛ 
मीटर / रेůेƃोमीटर, फलो ंकी टŌ े, चाकू काटने, िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर, फलो ंको काटने की मशीन, 
पʙर, पीलर, ːीम जैकेटेड केतली, ˠाइसर, पाʮराइज़र , ːेरलाइजर, Ƒेįरफायर, Ůोटेİƃव Ƹ̺स, हेड 
कैप, एŮन, सेɝी गॉगʤ, सेɝी बूट्स, माउथ माˋ, सैिनटाइजर, सेɝी मैनुअल। 
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मॉǰूल६: खाȨ सूƘ जीव िवǒान    

एफआईसी/एन०१०३ वी१.० के िलए मैप िकया गया  

 

आविधक पįरणाम: 

 

● खाȨ खराब होने की जांच के िलए कारण, ŮिŢया और मानदंड बताएं। 

● िविभɄ Ůकार की खाȨ संरƗण ŮिŢयाओ ंकी चचाŊ कीिजए। 

अविध: ०६:०० अविध: ०८:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● खाȨ रोगाणुओ ंके Ůकार बताइए। 
● भोजन खराब होने का कारण ˙ʼ कीिजए। 
● भोजन के खराब होने की ŮिŢया बताइये। 
● भोजन के खराब होने की जांच के िलए 

मानदंड ˙ʼ करŐ। 
● खाȨ संरƗण की आवʴकता बताइये। 
● िविभɄ Ůकार की खाȨ पįररƗण 

ŮिŢयाओ ंकी ʩाƥा कीिजए। 
● भौितक मापदंडो ंके आधार पर उȋाद की 

गुणवȅा का आकलन करने की िविध की 
ʩाƥा करŐ । 
 

 

● भोजन खराब होने के कारणो ंकी पहचान 
करŐ । 

● भोजन खराब होने की जांच कैसे करŐ , 
इसका ŮदशŊन करŐ । 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
ताजा और खराब भोजन के नमूने। 
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मॉǰूल ७:  संगठनाȏक मानक और मानदंड 

एफआईसी/एन१०३ वी१.० के िलए मैप िकया गया  

 

आविधक पįरणाम: 

● पैिकंग मशीन कायŊकताŊ की भूिमकाओ ंऔर िजʃेदाįरयो ंकी चचाŊ करŐ। 

● ʩİƅगत साफ और ˢǅता के महȕ का वणŊन करŐ। 

अविध: ०८:०० अविध: १०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● ˍैश और जूस Ůोसेिसंग तकनीिशयन की 
भूिमकाएं और िजʃेदाįरयां बताएं। 

● बताएं िक कायŊ˕ल पर खुद को कैसे 

संचािलत िकया जाए। 
● ʩİƅगत ˢǅता और ˢǅता 

िदशािनदőश बताएं। 
● िकसी संगठन मŐ पालन िकए जाने वाले 

खाȨ सुरƗा और ˢǅता मानको ंका 
उʟेख कीिजए। 
 

 

● ŮदिशŊत करŐ  िक कायŊ˕ल पर खुद को कैसे 

संचािलत िकया जाए। 
● कायŊ˕ल पर ʩİƅगत ˢǅता और ˢǅता 

िदशािनदőशो ंको लागू करने के िलए अपनाई जाने 

वाली ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ । 
 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
सुरƗाȏक दˑाने, हेड कैप, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, मंुह के मुखौटे, सेिनटाइज़र, सुरƗा मैनुअल। 
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मॉǰूल ८: संपूणŊ दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ  बनाऐ रखना  
एफआईसी/एन०१०४ वी१.० के िलए मैप िकया गया  

 

आविधक पįरणाम:  

● ˍैश और जूस Ůसंˋरण से संबंिधत įरकॉडŊ  का दˑावेजीकरण और रखरखाव। 
 

आविध: १२:०० अविध: ०६:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● कǄे माल, ŮिŢयाओ ंऔर तैयार उȋादो ं
के अिभलेखो ंके दˑावेजीकरण और 

रखरखाव की आवʴकता बताएं। 
● अंितम तैयार उȋाद के िलए कǄे माल के 

िववरण के दˑावेजीकरण और įरकॉिडōग 

की िविध बताएं। 
 

 

● उȋादन योजना, ŮिŢया मापदंडो ंऔर 

तैयार उȋादो ंके įरकॉडŊ के दˑावेजीकरण 

की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ । 
 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
खाȨ सुरƗा मैनुअल, लॉग बुक। 
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मॉǰूल ९: आईटी ओįरएंटेशन  
एफआईसी/एन०१०४ वी१.०के िलए मैप िकया गया  

 

  
आविधक पįरणाम:  

● कंɗूटर के भागो ंकी सूची बनाएं। 
● कायŊ˕ल पर डेटा įरकॉिडōग अनुŮयोगो ंके Ůभावी उपयोग का ŮदशŊन करŐ। 

 

अविध: ०६:०० अविध: १५:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● िदन-Ůितिदन के िŢयाकलापो ंको करने के िलए 

क̱ɗूटर की मूलभूत िŢयाओ ं का उʟेख 

कीिजए। 
● कंɗूटर के िविभɄ भागो ंकी सूची बनाएं। 
● िविभɄ कंɗूटर उपकरणो ं के कायŘ का वणŊन 

करŐ । 
● सूचना अिभलेखन मŐ Ůयुƅ िविभɄ अनुŮयोगो ंकी 

सूची बनाइए। 
 

 

● कंɗूटर के कुछ िहˣो ंको पहचानŐ। 
● कंɗूटर को संचािलत करने के िलए उपयोग 

की जाने वाली मानक तकनीको ंका ŮदशŊन 
करŐ। 

● जानकारी įरकॉडŊ करने के िलए ईआरपी 
सॉɝवेयर का उपयोग कैसे करŐ  िदखाएं। 

● वडŊ  Ůोसेसर और ˚ेडशीट जैसे अनुŮयोगो ं
के Ůभावी उपयोग का ŮदशŊन करŐ। 

● िदन-Ůितिदन की गितिविधयो ंका 
दˑावेजीकरण करने के िलए कंɗूटर का 
उपयोग कैसे करŐ , इसका ŮदशŊन करŐ । 

 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
 
कंɗूटर/लैपटॉप। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
कुछ नही 
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मॉǰूल १०: भोजन और सुरƗा, साफ और ˢǅता 

 एफआईसी/एन९००१ वी१.० के िलए मैप िकया गया 
आविधक पįरणाम:  

● कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा के महȕ पर चचाŊ करŐ। 
● कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा सुिनिʮत करने के िलए िकए जाने वाले कायŊ का ŮदशŊन करना। 

 
आविध: १५:०० अविध: ३०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम 
 
  

ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

 

● खाȨ उȨोग मŐ सुरƗा, ˢǅता और 

ˢǅता के महȕ का उʟेख कीिजए। 
● कायŊ˕ल को सुरिƗत और ˢǅता बनाए 

रखने के िलए उȨोग मानको ंके बारे मŐ चचाŊ 
करŐ। 

 

 

● कायŊ Ɨेũ मŐ पालन की जाने वाली सुरƗा 
Ůथाओ ंका ŮदशŊन करŐ। 

● कायŊ Ɨेũ मŐ पालन की जाने वाली ʩİƅगत 

ˢǅता का ŮदशŊन करŐ । 
● ŮिŢया और उȋादो ंमŐ खाȨ सुरƗा खतरो ं

को खȏ करने के िलए एचएसीसीपी 
िसȠांतो ंको लागू करŐ। 

 
 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
 
कुछ नही 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
 
सुरƗाȏक दˑाने, टोपी, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, मंुह के कवर, सैिनटाइज़र, सुरƗा मैनुअल, लॉगबुक 
आिद। 
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मॉǰूल ११ : रोजगार और उȨिमता कौशल 

िŰज मॉǰूल 
आविधक पįरणाम:  

● कायŊ˕ल पर ʩİƅ के िवशेषता का वणŊन करŐ  

● कायŊ˕ल पर रोजगार योƶता और उȨिमता कौशल का ŮदशŊन करŐ  

अविध: २८:०० अविध: १२:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

● िनरंतर सुधार सुिनिʮत करने के िलए अपनी 
ताकत और कमजोįरयो ंपर चचाŊ करŐ  और 

अंतराल का िवʶेषण करŐ। 
● अिधकतम उȋादकता Ůाɑ करने के िलए 

Ůभावी ढंग से समय का उपयोग करने के िलए 

िकए जाने वाले उपायो ंपर चचाŊ करŐ। 
● अिभनव ʩİƅयो ंकी िवशेषताओ ंकी सूची बनाएं 

● जŝरतो ंके माˠो पदानुŢम के ˑरो ंकी सूची 
बनाएं 

● Ůभावी टीम के िवशेषताओ की सूची बनाएं 
● तनाव Ůबंधन के सुझावो ंपर चचाŊ करŐ  
● अǅे कायŊ नैितकता के महȕ पर चचाŊ करŐ  
● एक उȨम का Ůबंधन कैसे करŐ  पर चचाŊ करŐ  
● टीम के भीतर सम˟ाओ ंको हल करने और कायŊ 

संˋृित मŐ सुधार के िलए Ůभावी रणनीितयो ंकी 
योजना बनाने का वणŊन करŐ। 

● िविभɄ Ůकार की िडिजटल माकő िटंग तकनीको ं
की सूची बनाएं। 

● ʩवसायो ंको बढ़ावा देने मŐ ई-कॉमसŊ के Ůकार 

और महȕ पर चचाŊ करŐ। 
● ʩापक ŝप से उपयोग की जा रही िविभɄ Ůकार 

की ऑनलाइन बœिकंग सेवाओ ंकी सूची बनाएं। 
● बœक िवȅ के िलए आवेदन करने की ŮिŢया पर 

चचाŊ करŐ  

● कायŊ ŮिŢया मŐ सुधार के िलए अंतराल की 
पहचान करने के िलए İ˕ित का िवʶेषण करने 

का तरीका िदखाएं। 
● िविभɄ कायŘ को Ůभावी ढंग से करने के िलए 

िलए गए समय की योजना बनाने की ŮिŢया का 
ŮदशŊन करŐ । 

● वणŊन करŐ  िक बाजार अनुसंधान कैसे िकया जाता 
है 

● भूिमका िनभाएं एक Ůभावी उȨमी और नेता की 
िवशेषताएं 

● नए ʩावसाियक अवसरो ंकी पहचान कैसे करŐ , 
इस पर ŮदशŊन करŐ  

● कायŊ˕ल पर सम˟ाओ ंको हल करने और 
उȋादकता मŐ सुधार के िलए एक नमूना योजना 
तैयार करŐ। 

● िडिजटल माकő िटंग, ई-कॉमसŊ, Űांिडंग आिद के 

िलए कंɗूटर संचािलत करने की ŮिŢया का 
ŮदशŊन करŐ । 

● ऑनलाइन बœिकंग के िलए एनईएफटी, 
आईएमपीएस, यूपीआई, आरटीजीएस जैसी 
सेवाओ ंका उपयोग करने का तरीका िदखाएं। 
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● भिवˈ के ʩावसाियक अवसरो ंऔर संभािवत 
Ťाहको ंको आकिषŊत करने के Ůˑाव के तȕो ं
की सूची बनाएं। 

● ʩवसाय के अवसरो ंकी पहचान करने, रोजगार 

पैदा करने और Ťाहको ंकी संƥा बढ़ाने के िलए 
उȨमशीलता कायŊŢम कैसे संचािलत करŐ , 
इसकी ʩाƥा करŐ। 

● मेक इन इंिडया अिभयान को समझŐ 
● ˢǅ भारत अिभयान के महȕ पर चचाŊ करŐ  
● उȨिमता के महȕ को समझŐ 
● सफल उȨमी के िवशेषताओ का वणŊन करŐ  
● उȨमो ंके Ůकारो ंकी सूची बनाएं 

● Ůभावी बोलने और सुनने के महȕ को समझŐ 
● सम˟ा समाधान के महȕ पर चचाŊ करŐ  
● असफलताओ ंसे िनपटने के तरीके पर चचाŊ करŐ  
● माकő िटंग की मुƥ कंुजी का वणŊन करŐ  
● कायŊ˕ल पर जोİखमो ंके Ůबंधन के तरीको ंपर 

चचाŊ करŐ  
 

 
 

 
 
कƗा की सहायक सामŤी: 
ʬाइट बोडŊ/चाटŊ पेपर, माकŊ र। 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
कूछ नही 
 

 

अनुलưक 

ŮिशƗक के िलए आवʴकताएँ 
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ŮिशƗक के िलए पूवाŊपेƗाएँ - िवकʙो ंमŐ से कोई एक 
 

Ɋूनतम शैिƗक 
अहŊता<Ɋूनतम शैिƗक 
आवʴकताओ ंका चयन 
करŐ , जैसे िक १२वी ंपास, 
˘ातक या एनएसƐूएफ 
Ůमािणत।> 
 

 

िवशेषǒता 
<िवशेषǒता के उन Ɨेũो ंको 
िनिदŊʼ करŐ  जो वांछनीय 
हœ।> 

Ůासंिगक उȨोग 
अनुभव 

ŮिशƗण अनुभव िटɔ
िणयां 

वषŊ िवशेषǒता व
षŊ 

िवशेषǒता  

एम. एस सी./एम. 
टेक/एम ई 

खाȨ ŮौȨोिगकी या 
खाȨ इंजीिनयįरंग 

२ खाȨ उȨोग १ 
ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

बी.एससी या 
˘ातक/ 
बी.टेक/बीई 

खाȨ ŮौȨोिगकी या 
खाȨ इंजीिनयįरंग 

३ खाȨ उȨोग १ 
ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

बी.एससी 
 

खाȨ िवǒान और 
गुणवȅा िनयंũण 
 

४ खाȨ उȨोग १ 
ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

 
बीएससी 
 

  गृह िवǒान ५ खाȨ उȨोग १ ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

िडɘोमा / 
सिटŊिफकेट कोसŊ 
 

होटल Ůबंधन/फल 
और सɥी 
Ůसंˋरण 

५ खाȨ उȨोग १ ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

िडɘोमा 

खाȨ ŮौȨोिगकी या 
खाȨ इंजीिनयįरंग 
या खानपान 
ŮौȨोिगकी 

४ खाȨ उȨोग १ ˍैश और जूस Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का ŮिशƗण 

 

 

 

      ŮिशƗक का Ůमाणन 
 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन 
मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 
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नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "ˍैश और 
जूस Ůोसेिसंग तकनीिशयन" को Ɛुपी मŐ मैप िकया 
गया: “एफआईसी/Ɛू०१०१, वी१.०”. Ɋूनतम ˢीकृत 
ˋोर ८०% है। 

अनुशंिसत है िक ŮिशƗक नौकरी की भूिमका के िलए 
Ůमािणत है: "ŮिशƗक", Ɠालीसीशन पैक के िलए मैप 
िकया गया: "एमईपी / Ɛू ०१०२"। एफएसआई 
िदशािनदőशो ंके अनुसार Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% है 
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मूʞांकनकताŊ के िलए आवʴकताएँ 
 

मूʞांकनकताŊ के िलए पूवाŊपेƗाएँ - िवकʙो ंमŐ से कोई एक 
Ɋूनतम शैिƗक 
अहŊता  
<Ɋूनतम शैिƗक 
आवʴकताओ ंका 
चयन करŐ , जैसे िक 
१२वी ंपास, ˘ातक या 
एनएसƐूएफ 
Ůमािणत।> 

िवशेषǒता 
<िवशेषǒता के उन Ɨेũो ंको 
िनिदŊʼ करŐ  जो वांछनीय हœ।> 

Ůासंिगक उȨोग 
अनुभव 

ŮिशƗण/मूʞांकन 
अनुभव 

िटɔिण
यां 

वषŊ िवशेषǒता वषŊ िवशेषǒता  

बी. एस सी 

होटल Ůबंधन/खाȨ 
ŮौȨोिगकी/गृह 
िवǒान/पोː हावőː 
Ůबंधन 

५ 
खाȨ 
ŮौȨोिगकी ३ 

ˍैश और जूस 
Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का 
मूʞांकन 

 

िडɘोमा 

होटल Ůबंधन/खाȨ 
ŮौȨोिगकी/गृह 
िवǒान/पोː हावőː 
Ůबंधन 

५ 
खाȨ 
ŮौȨोिगकी ३ 

ˍैश और जूस 
Ůसंˋरण 
तकनीिशयन का 
मूʞांकन 

 

 

मूʞांकनकताŊ का Ůमाणन 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 
 

नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "ˍैश और जूस 
Ůोसेिसंग तकनीिशयन" को Ɛुपी मŐ मैप िकया गया: 
“एफआईसी/Ɛू०१०१, वी१.०”. Ɋूनतम ˢीकृत 
ˋोर ८०% है। 

अनुशंिसत है िक ŮिशƗक नौकरी की भूिमका के िलए 
Ůमािणत है: "ŮिशƗक", Ɠालीसीशन पैक के िलए 
मैप िकया गया: "एमईपी / Ɛू ०१०२"। एफएसआई 
िदशािनदőशो ंके अनुसार Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% 
है 
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आकलन रणनीित 
 

इस खंड मŐ कायŊŢम की आवʴक दƗताओ ंपर िशƗाथŎ का मूʞांकन करने के िलए जानकारी की पहचान 

करने, एकũ करने और ʩाƥा करने मŐ शािमल ŮिŢयाएं शािमल हœ।मूʞांकन, मूʞांकन तकनीको ंपर पहचान, 

चयिनत, ŮिशिƗत और Ůमािणत मूʞांकन एजŐिसयो ंके साथ पैनल मŐ शािमल ˢतंũ मूʞांकनकताŊओ ंकी 
अवधारणा पर आधाįरत होगा। इन मूʞांकनकताŊओ ंको िनधाŊįरत मानदंडो ंके अनुसार मूʞांकन करने के िलए 
संरेİखत िकया जाएगा।मूʞांकन एजŐसी केवल ŮिशƗण भागीदार के ŮिशƗण कŐ ūो ंया एफआईसीएसआई Ȫारा 
अिधकृत नािमत परीƗण कŐ ūो ंपर ही मूʞांकन करेगी। 

आदशŊ ŝप से, मूʞांकन एक सतत ŮिŢया होगी िजसमŐ तीन अलग-अलग चरण शािमल होगें: 

अ. मȯाविध मूʞांकन 

 ब. सũ / अंितम मूʞांकन 

संबंिधत Ɛूपी मŐ Ůȑेक रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक (एनओएस) को वेटेज सौपंा जाएगा।  एनओएस ŵिमक मŐ 
Ůȑेक ŮदशŊन मानदंड को सापेƗ महȕ और कायŊ की महȕपूणŊता के आधार पर िसȠांत और / या ʩावहाįरक 

के िलए अंक िदए जाएंगे। 

इससे Ůȑेक Ůʲपũ के िलए Ůʲ बœक/पेपर सेट तैयार करने मŐ सुिवधा होगी। मूʞांकन एजŐसी Ȫारा बनाए गए इन 

Ůȑेक सेट/Ůʲ बœक को उȨोग िवषय िवशेषǒो ंȪारा िवशेष ŝप से ʩावहाįरक परीƗण और पįरभािषत 

सहनशीलता, िफिनश, सटीकता आिद के संबंध मŐ एफआईसीएसआई के माȯम से माɊ िकया जाएगा। 

अंितम मूʞांकन के िलए िनɻिलİखत उपकरणो ंका उपयोग करने का Ůˑाव है: 

िलİखत परीƗा: इसमŐ शािमल होगें (i) सही/गलत कथन (ii) बŠिवकʙीय Ůʲ (iii) िमलान Ůकार के Ůʲ शािमल 

होगें। इसके िलए ऑनलाइन िसːम को Ůाथिमकता दी जाएगी। 

ii. ʩावहाįरक परीƗण: इसमŐ आवʴक उपकरण, साधन और यंũो ंका उपयोग करते Šए उपयुƅ कायŊ चरणो ं
का पालन करते Šए Ůोजेƃ Űीिफंग के अनुसार तैयार िकया जाने वाला एक परीƗण कायŊ शािमल होगा। 
अवलोकन के माȯम से उʃीदवार की योƶता, िववरण पर ȯान, गुणवȅा जागŝकता आिद का पता लगाना 
संभव होगा। अंितम उȋाद को उसकी कौशल उपलİɩयो ंके ˑर को मापने के िलए िनधाŊरक Ȫारा भरे गए पूवŊ-
िनधाŊįरत एमसीƐू के İखलाफ मापा जाएगा। 

iii. संरिचत साƗाǽार: इस उपकरण का उपयोग वैचाįरक समझ और ʩवहार संबंधी पहलुओ ंका आकलन 

करने के िलए िकया जाएगा, जो नौकरी की भूिमका और िविशʼ कायŊ के संबंध मŐ हœ। 

शɨावली 
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शɨ िववरण 

घोषणाȏ
क 
जानका
री 

घोषणाȏक ǒान उन तȚो,ं अवधारणाओं और िसȠांतो ंको संदिभŊत करता है 
िजनको जानना और/या समझना िकसी कायŊ को पूरा करने या िकसी सम˟ा को हल 
करने के िलए आवʴक होता है। 
 

 सीखने के 
Ůमुख 
पįरणाम 

मुƥ अिधगम पįरणाम इसका िववरण देता है िक अंितम पįरणामो ंको Ůाɑ करने के 
िलए एक िशƗाथŎ को Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होना चािहए। मुƥ 
अिधगम पįरणामो ंके आधार पर ŮिशƗण पįरणामो ंको तैयार िकया जाएगा। 
ŮिशƗण पįरणाम ǒान, समझ (िसȠांत) और कौशल (ʩावहाįरक अनुŮयोग) के 
संदभŊ मŐ िनिदŊʼ िकए गए हœ। 
 

ओजेटी (एम) नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अिनवायŊ); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) 
पर ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करना अिनवायŊ है। 

ओजेटी (आर) नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अनुशंिसत); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) पर 
ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करने की िसफाįरश की जाती है। 
 

ŮिŢया
ȏक 
ǒान 

ŮिŢयाȏक ǒान यह बताता है िक िकसी कायŊ को कैसे करना है या कैसे पूरा करना 
है। यह संǒानाȏक, भावाȏक या साइकोमोटर कौशल को लागू करके एक ठोस 
कायŊ पįरणाम को काम करने या उȋɄ करने की Ɨमता होती है। 

ŮिशƗण पįरणाम ŮिशƗण पįरणाम इस बात का िववरण है िक ŮिशƗण पूरा होने पर एक िशƗाथŎ Ɛा 
जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। 

टिमŊनल पįरणाम अंितम पįरणाम इसका िववरण देता है िक एक मॉǰूल के पूरा होने पर एक 
िशƗाथŎ Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। आविधक पįरणामो ंका 
एक सेट ŮिशƗण पįरणाम Ůाɑ करने मŐ सहायता करता है। 

पįरवणŎ और संिƗɑ शɨ 

 

शɨ िववरण 

Ɛुपी योƶता पैक 
एनएसƐूएफ रा Ō̓ ीय कौशल योƶता ढांचा 
एनएसƐूसी रा Ō̓ ीय कौशल योƶता सिमित  
एनओएस रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक 
एचएसीसीपी जोİखम िवʶेषण और महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु 
जीएमपी अǅी उȋादन कायŊŮणाली 
जीएचपी अǅी ˢǅता Ůथाएं 
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