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कायŊŢम का संिƗɑ िववरण 

यह खंड कायŊŢम की अविध के साथ इसके अंितम उȞेʴो ंको संिƗɑ िववरण Ůदान 
करता है। 

ŮिशƗण पįरणाम 

कायŊŢम की समाİɑ पर, िशƗाथŎ को सूचीबȠ ǒान और कौशल Ůाɑ कर लेना 
चािहए: 

● फलो,ं सİɥयो,ं मेवो ंको रंग, आकार, ŝप, ˢाद और गंध के आधार पर छाँटŐ और ŵेणीबȠ करŐ  
● फलो ंऔर सİɥयो ंको हाथ से या यंũवत् जैम, जेली और केचप बनाने के िलए संसािधत करŐ  
● िडɬाबंदी के िलए िविभɄ यांिũक या ˢचािलत मशीनरी का संचालन करŐ  
● अचार बनाने के िलए िविभɄ फलो ंऔर सİɥयो ंको हाथ से या मशीन से चलने वाली इकाइयो ंमŐ 
तैयार और संसािधत करना 

● फलो ंऔर सİɥयो ंको हाथ से या यंũवत् ˍैश और जूस बनाने के िलए संसािधत करŐ  
●  उȋादन आवʴकताओ ंकी योजना बनाना, ʩवİ˕त करना, Ůाथिमकता देना, िनरीƗण करना 
और गणना करना और वांिछत गुणवȅा और माũा Ůाɑ करने के िलए ŮिŢया मापदंडो ंको 
बनाए रखना 

● मानक संचालन ŮिŢयाओ ंके अनुसार सभी गुणवȅा मानको ंके अनुŝप कारीगर बेकरी और 
पेिटसरीज मŐ पके Šए उȋाद तैयार करŐ  

● ओवन और मशीनरी/उपकरण संचािलत करŐ  
● वांिछत गुणवȅा और माũा Ůाɑ करने के िलए ŮिŢया मानको ंको बनाए रखŐ 
● काम के माहौल मŐ खाȨ सुरƗा और ˢǅता का पालन करŐ  और बनाए रखŐ 
●  टीम मŐ काम करने का ǒान 
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अिनवायŊ मॉǰूल 
तािलका मŐ मॉǰूलो ंऔर उनकी अविध को Ɛूपी के अिनवायŊ एनओएस के अनुŝप सूचीबȠ 
िकया गया है। 

एनओएस और मॉǰूल 
िववरण 

िसȠांत 
की 
अविध 

ʩावहाįर
क अविध 

नौकरी के 
दौरान 

ŮिशƗण की 
अविध 

(अिनवायŊ) 

नौकरी के 
दौरान 

ŮिशƗण की 
अविध 

(अनुशंिसत) 

कुल अविध 

एफआईसी/एन९०२३ अंितम 
उȋादो ंके उȋादन के िलए 
कायŊ Ɨेũ और ŮिŢया मशीनरी 
तैयार करना और उनका 
रखरखाव करना 
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

०६:०० घंटे ४६:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५२:०० घंटे 

मॉǰूल १: अंितम उȋादो ंके 
उȋादन के िलए कायŊ Ɨेũ और 
ŮिŢया मशीनरी तैयार करना और 
बनाए रखना 

०६:०० घंटे ४६:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५२:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१२९ उȋाद 
को ŢमबȠ और Ťेड करŐ 
एनओएस संˋरण संƥा: 
१.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ५ 

३२:०० घंटे १००:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १३२:०० घंटे 

मॉǰूल २: उȋाद को ŢमबȠ 
और Ťेड करŐ  

३२:०० घंटे १००:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १३२:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१२६ फल और 
सİɥयां कर सकते हœ 
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ५ 

२६:०० घंटे ५२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ७८:०० घंटे 

मॉǰूल ३: फलो ंऔर सİɥयो ंकी 
िडɬाबंदी 

२६:०० घंटे ५२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ७८:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१२२ िविभɄ 
फलो ंसे फलो ंके गूदे का 
उȋादन करŐ  
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

२०:०० घंटे ३०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५०:०० घंटे 

मॉǰूल ४: िविभɄ फलो ंसे फलो ं
का गूदा तैयार करना 

२०:०० घंटे ३०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५०:०० घंटे 
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एफआईसी/एन०१०३ ˍैश 
और जूस का उȋादन करŐ  
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

३३:०० घंटे ५८:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ९१:०० घंटे 

मॉǰूल ५: ˍैश और जूस का 
उȋादन करŐ  

३३:०० घंटे ५८:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ९१:०० घंटे 

एफआईसी/एन०११८ 
सूखे/िनजŊिलत फल और 
सİɥयां 
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

२४:०० घंटे ४१:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ६५:०० घंटे 

मॉǰूल ६: सुखाने/िनजŊलीकरण 
ŮिŢया का िन˃ादन 

२४:०० घंटे ४१:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ६५:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१०७ अचार 
बनाना 
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

१०:०० घंटे २०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 

मॉǰूल ७: अचार बनाने की 
ŮिŢया का िन˃ादन 

१०:०० घंटे २०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३०:०० घंटे 

एफआईसी/एन०१११ जैम, जेली 
और केचप का उȋादन करŐ  
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

२५:०० घंटे ८०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १०५:०० घंटे 

मॉǰूल ८: जैम, जेली और केचप 
का उȋादन करŐ  

२५:०० घंटे ८०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १०५:०० घंटे 

एफआईसी/एन५००७ कारीगर 
बेकरी और पेिटसरीज़ मŐ पके 
Šए उȋादो ंका उȋादन करŐ  
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

३०:०० घंटे १०१:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १३१:०० घंटे 

मॉǰूल ९: पके Šए उȋादो ंका 
उȋादन करŐ  

३०:०० घंटे १०१:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १३१:०० घंटे 

एफआईसी/एन९०२४ अंितम 
उȋादो ंके उȋादन से 
संबंिधत संपूणŊ दˑावेज़ीकरण 
और įरकॉडŊ रखना 
एनओएस संˋरण संƥा: 
१.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

२२:०० घंटे ४०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ६२:०० घंटे 

मॉǰूल १०: पूरा दˑावेजीकरण 
और įरकॉडŊ रखना १२:०० घंटे १०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २२:०० घंटे 
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मॉǰूल ११: एक टीम मŐ काम 
करना और टीम सीखना नैितकता 
काम करता है 

१०:०० घंटे ३०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

एफआईसी/एन९००१ खाȨ 
उȋादो ंके Ůसंˋरण के िलए 
खाȨ सुरƗा, ˢǅता और 
ˢǅता एनओएस संˋरण 
संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

१२:०० घंटे २०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२:०० घंटे 

मॉǰूल १२: खाȨ सुरƗा, 
ʩİƅगत ˢǅता और ˢǅता 

१२:०० घंटे २०:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२:०० घंटे 

एफआईसी/एन९००५ 
उȨमशीलता कौशल िवकिसत 
करना 
एनओएस संˋरण संƥा: १.० 
एनएसƐूएफ ˑर: ४ 

२०:०० घंटे ३२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५२:०० घंटे 

मॉǰूल १३: उȨमशीलता कौशल 
िवकिसत करना 

२०:०० घंटे ३२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ५२:०० घंटे 

कुल अविध 
२६०:००घं

टे 
६२०:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ८८०:०० घंटे 

मॉǰूल का िववरण 

मॉǰूल १: कायŊ Ɨेũ तैयार करना और बनाए रखना तथा अंितम उȋादो ंके उȋादन के िलए 

मशीनरी को संसािधत करŐ   

एफआईसी/एन९०२३ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:  
● सफाई और रखरखाव मŐ Ůयुƅ सामŤी और उपकरणो ंकी चचाŊ करŐ। 
● उपकरणो ंऔर उपकरणो ंको Ůभावी ढंग से बनाए रखने के महȕ को बताएं। 

अविध: ०६:०० अविध: ४६:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
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● अनुशंिसत सैिनटाइज़र का उपयोग करके 
उȋादन के िलए आवʴक ŮिŢया मशीनरी की 
ˢǅता बनाए रखने के तरीके को पįरभािषत 
करŐ । 

● कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की सफाई और 
रखरखाव मŐ Ůयुƅ सामŤी और उपकरणो ंका 
उʟेख करŐ । 

● कायŊ Ɨेũ को साफ करने के िलए उपयोग की 
जाने वाली सफाई ŮिŢयाओ ंका उʟेख करŐ । 

● खाȨ Ůसंˋरण मŐ Ůयुƅ िविभɄ उपकरणो ंकी 
पहचान करŐ। 

● जैम, जेली और केचप अंितम उȋादो ंके िलए 

उपयोग िकए जाने वाले िविभɄ उपकरणो ंऔर 
मशीनरी के उपयोग को ŮदिशŊत करŐ। 

● कायŊ Ɨेũ की सफाई और रखरखाव के िलए 

उपयुƅ िविध का ŮदशŊन करŐ  और सुिनिʮत करŐ  
िक कायŊ Ɨेũ खाȨ Ůसंˋरण के िलए सुरिƗत 
और ˢǅ है। 

● उȋादन के िलए आवʴक मशीनो ंऔर 
उपकरणो ंको काम करने की İ˕ित मŐ पहचानŐ 
और सेट करŐ। 

कƗा की सहायक सामŤी 

लैपटॉप, ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, चाटŊ पेपर, Ůोजेƃर, टŌ ेनर गाइड और ːूडŐट हœडबुक। 

औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं 

अिधकृत सैिनटाइजर, Ƒीजंर, ŮदशŊन के िलए सभी उपकरण। 
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मॉǰूल २: उȋाद को ŢमबȠ और Ťेड करŐ  

एफआईसी/एन२००१ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:    

● कृिष उȋादो ंको छांटने और ŵेणीबȠ करने के महȕ पर चचाŊ करŐ। 
● कृिष उȋादो ंकी छंटाई, Ťेिडंग और पैकेिजंग की ŮिŢया को ŮदिशŊत करना 

अविध: ३२:०० अविध: १००:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● कृिष उपज को छांटने और ŵेणीबȠ करने की 
ŮिŢया को पįरभािषत करŐ । 

● आने वाली उपज, पैकेिजंग सामŤी और पै̋ड 

उȋाद के िलए भंडारण ŮिŢयाओ ंका वणŊन 

करŐ । 
● फलो ंऔर सİɥयो ंको धोने के िलए Ůयुƅ 

रसायनो ंका उʟेख कीिजए। 
● फलो ंऔर सİɥयो ंको धोने की िविध की चचाŊ 
करŐ । 

● कृिष उȋादो ंके Ťेड के िलए मानको ंकी ʩाƥा 
करŐ । 

● Ůȑेक उȋाद के िलए įरजेƃ के Ůकारो ंका 
उʟेख करŐ । 

● पैकेिजंग सामŤी के Ůकारो ंकी सूची बनाएं। 

● अˢीकृत की पहचान करŐ  और पįरभािषत 

ŮिŢयाओ ंके अनुसार अˢीकारो ंको संभालŐ। 
● कृिष उȋाद Ůाɑ करने और धोने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करना। 

● कृिष उȋादो ंको छांटने और ŵेणीबȠ करने की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

● ŵेणीबȠ उȋाद की पैकेिजंग की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की 
सफाई की ŮिŢया िदखाएं। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
एसओपी, वजनी संतुलन (िडिजटल); थमाŊमीटर, पंप, पानी ˚े िसːम, सॉिटōग लाइन कɋेयर, Ťेिडंग लाइन 
कɋेयर, इलेƃŌ ॉिनक सॉिटōग मशीनो ंमŐ सŐसर, पैकेिजंग मशीन Ůयोगशाला वजन संतुलन (िडिजटल); गहरा 
िůज; ˌू गेज, वनŊर कैिलपसŊ; सॉटŊर; Ťेडर, फलो ंकी टŌ े; चाकू काटना; टोपी, सुरƗाȏक दˑाने, एŮन, सुरƗा 
चʳे, सुरƗा जूते, माउथ माˋ, सैिनटाइज़र। 
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मॉǰूल ३: िडɬाबंद फल और सİɥयां 
एफआईसी/एन०१२६ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● फलो ंऔर सİɥयो ंकी िडɬाबंदी मŐ Ůयुƅ िविभɄ िविधयो ंकी चचाŊ कीिजए। 
● फलो ंऔर सİɥयो ंकी िडɬाबंदी के दौरान की जाने वाली िविभɄ ŮिŢयाओ ंको ŮदिशŊत करŐ।  

अविध: २६:०० अविध: ५२:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● फलो ंऔर सİɥयो ंकी िडɬाबंदी के िलए उपयोग 
की जाने वाली उȋादन ŮिŢया को पįरभािषत 
करŐ । 

● िडɬाबंद उȋादो ं की पैिकंग के िलए उपयोग 
िकए जाने वाले कंटेनरो ंके Ůकारो ंकी सूची बनाएं। 

● िडɬे के भंडारण की िविध की िववेचना कीिजए। 
● कचरे के Ůबंधन की िविध को पįरभािषत 

करŐ । 

● पįररƗण समाधान तैयार करने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● िडɬाबंदी के िलए फल और सİɥयां तैयार करने 
की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

● फलो ं और सİɥयो ं को िडɬाबंद करने की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

● नसबंदी और भंडारण की ŮिŢया का ŮदशŊन। 
● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की 
सफाई की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ । 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं   
एसओपी; काटने चाकू, वजन मशीन, टŌ े, हाइडŌ ोमीटर, िडɬे, हीटर, िŰनोमीटर, िŰƛ इंडेƛ मीटर / 
रेůेƃŌ ोमीटर, थमाŊमीटर, मैकेिनकल पीलर / फल और सɥी छीलने के िलए बैच Ůकार; फल और सɥी के 
टुकड़े करने के िलए ŵेडर िलिƓड िफिलंग मशीन, कुकर / ːरलाइिज़ंग मशीन, ɰœचर, ˠाइसर, फाइलर, 
सीलर, ůीजर, कूलर, िविभɄ Ůकार की िडɬाबंद पैकेिजंग सामŤी, ːोर हाउस सुरƗाȏक दˑाने, हेड कैप, 
एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते , माउथ माˋ, सैिनटाइज़र, सुरƗा िनयमावली। 
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मॉǰूल ४: िविभɄ फलो ंसे फलो ंके गूदे का उȋादन करŐ   

एफआईसी/एन०१२२, v१.० मŐ मैप िकया गया हœ 

आविधक पįरणाम:   

● फलो ंको गूदाने की ŮिŢया और फलो ंका गूदा बनाने की ŮिŢया को पįरभािषत करŐ। 
● फलो ंको पकाने, छांटने और बीज िनकालने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ । 

अविध: २०:०० अविध: ३०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
• फलो ंको गूदाने की ŮिŢया समझाइए 
•  पकने को पįरभािषत करŐ। 
• फल पकने की ŮिŢया को पįरभािषत करŐ। 
• फलो ंका गूदा बनाने के िलए Ůयुƅ ŮिŢयाओ ंका 
उʟेख कीिजए। 

• फलो ं के गूदे की जांच के िलए गुणवȅा िनयंũण 
मानको ंकी सूची बनाएं। 

• पैिकंग की मूल ŵेिणयो ंका उʟेख करŐ। 
• फलो ं के गूदे की पैिकंग के िलए Ůयुƅ िविभɄ 
Ůकार की पैकेिजंग सामŤी का उʟेख कीिजए। 

• फलो ंके गूदे को जीवाणुरिहत करने की िविधयो ं
का उʟेख कीिजए। 

• पैकेिजंग सामŤी के चयन के िलए कारको ंका 
वणŊन करŐ। 

• फल Ůसंˋरण उȨोग मŐ सड़न रोकनेवाला 
पैकेिजंग की ʩाƥा करŐ। 

• िडɬाबंदी और उसके उȞेʴ को पįरभािषत 
करŐ । 

• िडɬाबंदी की ŮिŢया का उʟेख कीिजए। 
• बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के भंडारण के 
तरीको ंको पįरभािषत करŐ। 

• िडɬाबंद फलो ंके गूदे के भंडारण की ŮिŢया को 
समझाइए। 

• भंडारण की İ˕ित बनाए रखने की ŮिŢया 
बताएं। 

• फलो ंको पकाने, छांटने और बीज िनकालने की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

• फलो ंके गूदे की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 
• फलो ंके गूदे की िडɬाबंदी ŮिŢया को ŮदिशŊत 
करŐ। 

• उȋादन संगठनाȏक मानको ंके बाद कायŊ Ɨेũ 

और मशीनरी की सफाई की ŮिŢया का ŮदशŊन। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
एसओपी; पीएच मीटर (िडिजटल); थमाŊमीटर (िडिजटल); बीकर; मापने का िसलŐडर; मापने ɢाˋ; 
िŰनोमीटर; सेिलनोमीटर, हाइडŌ ोमीटर; वजनी संतुलन (िडिजटल); िŰƛ मीटर/रेůेƃोमीटर; गहरा िůज; 
िůज; िसलŐडर के साथ गैस बनŊर; फलो ंकी टŌ े; ːेनलेस ːील मग; िपलर Ůूफ कैिपंग मशीन; चाकू काटना; 
िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर; पानी की टंकी; फल काटने की मशीन; सीलबंद करने वाला यȸ; वैƐूम गेज; 
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िनपीडमान; सीम चेिकंग गेज या ˌू गेज; Ůेशर कुकर; कोįरंग चाकू; चाकू मारना; जूस एƛटŌ ैƃर, Ţाउन 
कॉिकō ग मशीन; लुगदी; फल चſी; वैƐूम पैन; मैकेिनकल पीलर / बैच Ůकार के फल और सɥी छीलने; 
भाप जैकेट केतली; बेबी बॉयलर / थकाऊ बॉƛ; फल और सɥी काटने के िलए ŵेडर; तरल भरने की मशीन; 
आटोƑेव एसएस जहाजो ंढſन के साथ; माइŢोमीटर सीम चेिकंग गेज; बोतल Űश वॉशर; सुरƗाȏक 
दˑाने, िसर की टोपी, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, माउथ माˋ, सैिनटाइज़र, सुरƗा मैनुअल। 
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मॉǰूल ५: ˍैश और जूस का उȋादन करŐ 

एफआईसी/एन०१०३ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   
● ˍैश और जूस बनाने के िलए इˑेमाल की जाने वाली ŮिŢयाओ ंकी चचाŊ करŐ। 
● फलो ंके रस और ˍैश को ˙ʼ करने, पैकेिजंग करने जैसी िविभɄ िविधयो ंका ŮदशŊन करŐ। 

अविध: ३३:०० अविध: ५८:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● ˍैश और जूस के Ůसंˋरण की ʩाƥा 
करŐ । 

● फलो ंऔर सİɥयो ंके रस/गूदे को िनकालने 
के िलए Ůयुƅ ŮिŢयाओ ंको पįरभािषत करŐ  

● फल Ůसंˋरण मŐ एंजाइम गितिविध का 
वणŊन करŐ। 

● जूस और ˍैश तैयार करने की ŮिŢया 
बताएं। 

● फल Ůसंˋरण उȨोग के िलए 
पाʮराइजेशन ŮिŢया का वणŊन करŐ। 

● फल Ůसंˋरण उȨोग के िलए बंȯाकरण 
ŮिŢया का वणŊन करŐ। 

● फलो ंके रस को जीवाणुरिहत करने की 
िविधयो ंकी िववेचना कीिजए। 

● ˍैश और फलो ंके रस के गुणवȅा मानको ं
की सूची बनाएं। 

● फल Ůसंˋरण उȨोग मŐ सड़न रोकनेवाला 
पैकेिजंग की ʩाƥा करŐ। 

● बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के 
भंडारण की िविधयो ंका उʟेख करŐ । 

● िडɬाबंद फलो ंके गूदे के भंडारण की 
ŮिŢया को समझाइए। 

● संगठनाȏक मानको ंके अनुसार भंडारण 
की İ˕ित बनाए रखने की ŮिŢया बताएं। 

● उȋािदत कचरे के Ůकार और उसके 

िनपटान का वणŊन करŐ। 

● फलो ंकी पूवŊ-िनʺषŊण ŮिŢयाओ ंका 
ŮदशŊन करŐ । 

● फलो ंके रस को ˙ʼ करने की िविध का 
ŮदशŊन करŐ । 

● ˍैश और जूस की पैकेिजंग की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनो ंकी 
सफाई की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ । 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की हœडबुक 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
एसओपी; पीएच मीटर (िडिजटल); थमाŊमीटर (िडिजटल); बीकर; मापने का िसलŐडर; मापने ɢाˋ; 
िŰनोमीटर; सेिलनोमीटर, हाइडŌ ोमीटर; वजनी संतुलन (िडिजटल); िŰƛ मीटर/रेůेƃोमीटर; गहरा िůज; 
िůज; िसलŐडर के साथ गैस बनŊर; फलो ंकी टŌ े; ːेनलेस ːील मग; िपलर Ůूफ कैिपंग मशीन; चाकू काटना; 
िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर; पानी की टंकी; फल काटने की मशीन; सीलबंद करने वाला यȸ; वैƐूम गेज; 
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िनपीडमान; सीम चेिकंग गेज या ˌू गेज; Ůेशर कुकर; कोįरंग चाकू; चाकू मारना; जूस एƛटŌ ैƃर, Ţाउन 
कॉिकō ग मशीन; लुगदी; फल चſी; वैƐूम पैन; मैकेिनकल पीलर / बैच Ůकार के फल और सɥी छीलने; 
भाप जैकेट केतली; बेबी बॉयलर / थकाऊ बॉƛ; फल और सɥी काटने के िलए ŵेडर; तरल भरने की मशीन; 
आटोƑेव एसएस जहाजो ंढſन के साथ; माइŢोमीटर सीम चेिकंग गेज; बोतल Űश वॉशर; सुरƗाȏक 
दˑाने, िसर की टोपी, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, माउथ माˋ, सैिनटाइज़र, सुरƗा मैनुअल। 
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मॉǰूल ६: सुखाने/िनजŊलीकरण ŮिŢया का िन˃ादन  
एफआईसी/एन०११८ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   
● सूखे मेवो ंऔर सİɥयो ंकी पैकेिजंग और भंडारण की चचाŊ करŐ। 
● सुखाने या िनजŊलीकरण ŮिŢया के महȕ का वणŊन करŐ। 

अविध: २४:०० अविध: ४१:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● फलो ं और सİɥयो ं को सुखाने/िनजŊलीकरण 

करने के िलए उपयोग की जाने वाली िविभɄ 

उȋादन ŮिŢयाओ ंका उʟेख कीिजए। 
● सूखे मेवे और सİɥयो ंको पैक करने की िविध 
समझाइए। 

● िडɬाबंद फलो ंऔर सİɥयो ं के भंडारण की 
ŮिŢया को समझाइए। 

● फलो ंऔर सİɥयो ंको सुखाने/िनजŊलीकरण के 

िलए तैयार करने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 
● फलो ंऔर सİɥयो ंको गंधक बनाने की ŮिŢया 
को ŮदिशŊत करŐ । 

● फलो ंऔर सİɥयो ंको धूप मŐ सुखाने की ŮिŢया 
को ŮदिशŊत करŐ । 

● फलो ंऔर सİɥयो ंको गमŊ हवा मŐ सुखाने की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

● फलो ंऔर सİɥयो ंको ůीज मŐ सुखाने की ŮिŢया 
को ŮदिशŊत करŐ । 

● सूखे मेवो ंऔर सİɥयो ंके िनरीƗण की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● सूखे मेवो ंऔर सİɥयो ंकी पैकेिजंग और भंडारण 

की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ  कचरे के Ůबंधन की 
िविध बताएं। 

● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनरी की 
सफाई की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ । 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
पीएच मीटर (िडिजटल), थमाŊमीटर (िडिजटल), िविभɄ आकारो ंके बीकर, शंƓाकार ɢाˋ, मापने वाला 
िसलŐडर, मापने वाला ɢाˋ, ɯूरेट œːड के साथ िमिŵत आकार के ɯूरेट, िमिŵत आकार के िपपेट, िमिŵत 
आकार के Ƹास फ़नल, टेː Ǩूब œːड के साथ टेː Ǩूब , Ƹास रॉड, कवर के साथ पेटŌ ी िडश, Ƹास 
ˠाइड, माइŢोˋोप, िŰनोमीटर, हाइडŌ ोमीटर, वजन संतुलन (५० िकलो तक की Ɨमता वाला िडिजटल), 
Ůयोगशाला वजन संतुलन (िडिजटल), िŰƛ मीटर / रेůेƃोमीटर, डीप िůज, रेिůजरेटर, िसलŐडर के साथ 
गैस बनŊर , ůूट टŌ े, ːेनलेस ːील मग, िपलर Ůूफ कैिपंग मशीन, किटंग चाकू, इलेİƃŌक िमƛर, पानी की 
टंकी, ůूट ˠाइिसंग मशीन, सीिलंग मशीन, वजन संतुलन (एनालॉग), ओवन (सुखाने), सोलर डŌ ायर (कैिबनेट 
Ůकार) सोलर बॉƛ के साथ पूणŊ . साइज़ ऐप ६'*३', मैकेिनकल पीलर/फल और सɥी छीलने के िलए बैच 
Ůकार, ːीम जैकेट केतली, बेबी बॉयलर/डीजल ईंधन/भाप जैकेट केतली की Ɨमता के अनुसार बॉयलर की 
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Ɨमता, फलो ंऔर सİɥयो ंको काटने के िलए ŵेडर Ɨमता ५ िकŤा/ घंटा, हीट सीिलंग मशीन हाथ से संचािलत, 
नमी मीटर। 
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मॉǰूल ७: अचार बनाने की ŮिŢया का िन˃ादन  

एफआईसी/एन०१०७ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● अचार बनाने की िविभɄ िविधयो ंकी चचाŊ कीिजए। 
● तेल, नमकीन और िसरके मŐ अचार बनाने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

अविध: १०:०० अविध: २०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● कǄे माल को उपचाįरत करने और कǄे 
माल के भंडारण की ŮिŢया को पįरभािषत 
करŐ । 

● अचार बनाने की िविभɄ िविधयो ंकी चचाŊ 
कीिजए। 

● गुणवȅा और Ťेड के िलए कǄे माल की 
जाँच करŐ । 

● उȋादन के िलए कǄा माल तैयार करŐ। 
● तेल मŐ अचार बनाने की ŮिŢया का ŮदशŊन 
करŐ। 

● नमकीन पानी मŐ अचार बनाने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● िसरके मŐ अचार बनाने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
एसओपी; पीएच मीटर (िडिजटल); थमाŊमीटर (िडिजटल); बीकर; मापने का िसलŐडर; मापने ɢाˋ; 
िŰनोमीटर; सेिलनोमीटर, हाइडŌ ोमीटर; वजनी संतुलन (िडिजटल); िŰƛ मीटर/रेůेƃोमीटर; गहरा िůज; 
िůज; िसलŐडर के साथ गैस बनŊर; फलो ंकी टŌ े; ːेनलेस ːील मग; चाकू काटना; िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर; 
पानी की टंकी; फल काटने की मशीन; सीलबंद करने वाला यȸ; अचार िमƛर, सुरƗाȏक दˑाने; िसर की 
टोिपयां; एŮन; सुरƗा चʳे; जूते की सुरƗा; मंुह कवर; ˢीकृत सैिनटाइज़र; गुणवȅा और सुरƗा मैनुअल। 
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मॉǰूल ८: जैम, जेली और केचप का उȋादन करŐ   
एफआईसी/एन०१११ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● जैम, जेली और केचप तैयार करने के िलए अपनाए गए चरणो ंकी सूची बनाएं। 
● जैम, जेली और केचप तैयार करने के िलए उपयोग की जाने वाली िविभɄ ŮिŢयाओ ंका ŮदशŊन करŐ। 

अविध: २५:०० अविध: ८०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 

● जैम के Ůसंˋरण की ʩाƥा करŐ । 
● जेली के Ůसंˋरण को पįरभािषत करŐ। 
● केचप के Ůसंˋरण की ʩाƥा करŐ । 
● फलो ंऔर सİɥयो ंके रस/गूदे को िनकालने 

के िलए Ůयुƅ ŮिŢयाओ ंका उʟेख करŐ । 
● फल Ůसंˋरण मŐ एंजाइम गितिविध का 
वणŊन करŐ। 

● पेİƃन की भूिमका का वणŊन करŐ। 
● फल Ůसंˋरण उȨोग के िलए पाʮराइजेशन 

ŮिŢया का वणŊन करŐ। 
● फल Ůसंˋरण उȨोग के िलए बंȯाकरण 

ŮिŢया का वणŊन करŐ। 
● फलो ं के रस को जीवाणुरिहत करने की 
िविधयो ंका उʟेख कीिजए। 

● फलो ं के रस को जीवाणुरिहत करने की 
िविधयो ंको पįरभािषत करŐ । 

● िकसी उȋाद का गुणवȅा िनयंũण बताएं। 
● फलो ं के गूदे, जैम, जेली और केचप के 

गुणवȅा मानको ंकी सूची बनाएं। 
● फल Ůसंˋरण उȨोग मŐ सड़न रोकनेवाला 
पैकेिजंग की ʩाƥा करŐ। 

● बाद मŐ उपयोग के िलए कǄे माल के भंडारण 

की िविधयो ंका उʟेख करŐ। 
● िडɬाबंद फलो ं के गूदे के भंडारण की 
ŮिŢया को समझाइए। 

● संगठनाȏक मानको ंके अनुसार भंडारण की 
İ˕ित बनाए रखने की ŮिŢया बताएं। 

● फलो ंऔर सİɥयो ंके गूदे से पहले की ŮिŢयाओ ं
को ŮदिशŊत करŐ । 

● फल और सɥी के गूदे की ŮिŢया को ŮदिशŊत 

करŐ। 
● रस िनकालने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ । 
● जैम तैयार करने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ । 
● जेली तैयार करने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 
● केचप तैयार करने की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 
● केचप तैयार करने की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 
● जैम और जेली की पैकेिजंग की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● केचप पैकेिजंग की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 

● उȋादन के बाद कायŊ Ɨेũ और मशीनो ंकी सफाई 
की ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 
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● उȋािदत कचरे के Ůकार और उसके 
िनपटान को पįरभािषत करŐ। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
एसओपी; पीएच मीटर (िडिजटल); थमाŊमीटर (िडिजटल); बीकर; मापने का िसलŐडर; मापने ɢाˋ; 
िŰनोमीटर; सेिलनोमीटर, हाइडŌ ोमीटर; वजनी संतुलन (िडिजटल); िŰƛ मीटर/रेůेƃोमीटर; गहरा िůज; 
िůज; िसलŐडर के साथ गैस बनŊर; फलो ंकी टŌ े; ːेनलेस ːील मग; िपलर Ůूफ कैिपंग मशीन; चाकू काटना; 
िमƛर / इलेİƃŌक िमƛर; पानी की टंकी; फल काटने की मशीन; सीलबंद करने वाला यȸ; वैƐूम गेज; 
िनपीडमान; सीम चेिकंग गेज या ˌू गेज; Ůेशर कुकर; कोįरंग चाकू; चाकू मारना; जूस एƛटŌ ैƃर, Ţाउन 
कॉिकō ग मशीन; लुगदी; फल चſी; वैƐूम पैन; मैकेिनकल पीलर / बैच Ůकार के फल और सɥी छीलने; 
भाप जैकेट केतली; बेबी बॉयलर / थकाऊ बॉƛ; फल और सɥी काटने के िलए ŵेडर; तरल भरने की मशीन; 
आटोƑेव एसएस जहाजो ंढſन के साथ; माइŢोमीटर सीम चेिकंग गेज; बोतल Űश वॉशर; सुरƗाȏक 
दˑाने, िसर की टोपी, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, माउथ माˋ, सैिनटाइज़र, सुरƗा मैनुअल। 
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मॉǰूल ९: पके Šए उȋादो ंका उȋादन करŐ   

एफआईसी/एन५००७ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● पके Šए उȋादो ंके उȋादन के िलए उपयोग की जाने वाली िविभɄ िविधयो ंकी सूची बनाएं। 
● पके Šए उȋादो ंको बनाने के िलए Ůयुƅ ŮिŢया का ŮदशŊन करŐ। 

अविध: ३०:०० अविध: १०१:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
● पके Šए उȋादो ंको ठंडा करने की ŮिŢया को 
पįरभािषत करŐ। 

● पके Šए उȋादो ं की पैकेिजंग की ŮिŢया का 
उʟेख कीिजए। 

● कǄे माल के भंडारण की िविध को पįरभािषत 
करŐ । 

● तैयार उȋादो ंके भंडारण की िविध का वणŊन 
करŐ । 

● आटा िमलाने और तैयार करने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● आटे को िकİǼत करने और Ůूफ करने की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ। 

● िबˋुट और कुकीज को बेलने, आकार देने, 
काटने और ढालने की ŮिŢया को ŮदिशŊत करŐ । 

● केक के िलए मोʒ बैटर बनाने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● ओवन मŐ उȋादो ंको बेक करने की ŮिŢया को 
ŮदिशŊत करŐ। 

● िविशʼ बेकरी उȋादो ंको िडजाइन करने और 
िवकिसत करने की ŮिŢया का ŮदशŊन। 

● पहचानŐ िक Ɛा अंितम उȋाद गुणवȅा मानको ं
को पूरा करता है। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
ओवन (डीजल), ओवन (गैस), बेिकंग शीट और रैक, वािणİǛक िमƛर, वायर İʬˋसŊ, रेिůजरेटर, ůायर, 
बेिकंग पैन, कूिलंग रैक, Űेड ˠाइसर मैनुअल, Űेड ˠाइसर मैकेिनकल, केक सजावटी उपकरण, चाकू, 
˙ैटुला, बतŊन, िमŵण कटोरा, कायŊ तािलका, िसंक, मापने वाला कप और चʃच, थमाŊमीटर, टाइमर, िडिजटल 
हाइŤोमीटर, परीƗण के िलए लैब उपकरण, परीƗण और कांच के बने पदाथŊ के िलए लैब रसायन, पैिकंग, रैɛ 
रोल, पैिकंग रैɛ रोल, एŮन, सफाई उपकरण, वजन ˋेल, गैस बनŊर (एलपीजी), एलपीजी िसलŐडर, गमŎ 
Ůितरोधी दˑाने, सुरƗाȏक दˑाने, अिưशामक, उǄ गित िनकास, माˋ-हेड कवर, मंुह कवर, सामŤी और 
तैयार िकए जाने वाले नुˎा के अनुसार कǄा माल। 
मॉǰूल १०: संपूणŊ दˑावेज़ीकरण और įरकॉडŊ  कीिपंग 

एफआईसी/एन९०२४ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● कǄे माल के दˑावेजीकरण और įरकॉडŊ बनाए रखने की आवʴकता पर चचाŊ करŐ। 
● ईआरपी Ůणाली की ʩाƥा करŐ। 
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अविध: १२:०० अविध: १०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
• कǄे माल, ŮिŢयाओ ं और तैयार उȋादो ं के 

अिभलेखो ंके दˑावेजीकरण और रखरखाव की 
आवʴकता का वणŊन करŐ। 

• अंितम तैयार उȋाद के िलए कǄे माल के िववरण 

के दˑावेजीकरण और įरकॉिडōग की िविध को 
पįरभािषत करŐ। 

• ईआरपी Ůणाली मŐ Ůभावी ढंग से दैिनक įरकॉडŊ 
का दˑावेजीकरण करŐ। 

● उȋादन योजना, ŮिŢया मानको ं और तैयार 
उȋादो ं के अिभलेखो ं के दˑावेजीकरण की 
ŮिŢया को ŮदिशŊत करना। 

● ŮदिशŊत करŐ  िक ईआरपी िसːम मŐ Ůभावी ढंग से 
कैसे įरकॉडŊ  िकया जाए। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक लैपटॉप, ʬाइट बोडŊ, माकŊ र, चाटŊ पेपर, Ůोजेƃर, टŌ ेनर गाइड और ːूडŐट हœडबुक, 
लॉगबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
आंतįरक लेखा परीƗा रिजːर, खाȨ सुरƗा िनयमावली, गुणवȅा नीित आिद। 
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मॉǰूल ११: एक टीम मŐ काम करना और टीम सीखना और टीम नैितकता सीखना  

एफआईसी/एन९०२४ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  

आविधक पįरणाम:   

● • कौशल बढ़ाने के िलए आविधक ŮिशƗण मŐ भाग लेने के महȕ पर चचाŊ करŐ। 
● • काम के दौरान आने वाली टीम से संबंिधत मुȞो ंको संबोिधत करने का तरीका ŮदिशŊत करŐ। 

अविध: १०:०० अविध: ३०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
• िनयिमत ŝप से बैठकŐ  ̞ ािपत करने के चरणो ंको 
पįरभािषत करŐ। 

• ŮदशŊन को बेहतर बनाने के िलए फीडबैक को 
Ůबंिधत करने की सबसे उपयुƅ िविध का वणŊन 
करŐ । 

• संगठन के ŮदशŊन मŐ सुधार करने के िलए टीम के 
अɊ सद˟ो ंके साथ समɋय कैसे करŐ , इस पर 
चचाŊ करŐ । 

• कौशल बढ़ाने के िलए आविधक ŮिशƗण मŐ भाग 

लेने के महȕ पर चचाŊ करŐ । 

• काम के दौरान आने वाली टीम से संबंिधत मुȞो ंको 
संबोिधत करने का तरीका ŮदिशŊत करŐ । 

• तकनीको ंऔर उȋादो ंपर ǒान साझा करने का 
तरीका ŮदिशŊत करŐ। 

• वįरʿो ंसिहत टीम के सद˟ो ंके साथ संवाद करने 

का तरीका ŮदिशŊत करŐ। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पावरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, Ůितभागी की हœडबुक 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
लागू नही ं
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मॉǰूल १२: खाȨ सुरƗा, ʩİƅगत ˢǅता और ˢǅता 

एफआईसी/एन९००१ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  
आविधक पįरणाम:   

● • कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा के महȕ पर चचाŊ करŐ । 
● • कायŊ˕ल पर ˢा˖ और सुरƗा सुिनिʮत करने के िलए िकए जाने वाले कायŘ को ŮदिशŊत करना। 

अविध: १२:०० अविध: २०:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
• बेिकंग उȨोग मŐ सुरƗा, ˢǅता और ˢǅता के 
महȕ पर चचाŊ करŐ। 

• बेिकंग उȨोग मŐ पालन िकए जाने वाले Ůासंिगक 

एचएसीसीपी िसȠांतो ंपर चचाŊ करŐ। 

• कायŊ˕ल को सुरिƗत और ˢǅता बनाए रखने 
के िलए िकए जाने वाले कदमो ंको ŮदिशŊत करŐ। 

• खाȨ सुरƗा सुिनिʮत करने के िलए एचएसीसीपी 
Ůथाओ ंको लागू करने के िलए िकए जाने वाले 
कदमो ंका ŮदशŊन करना। 

• कायŊ˕ल पर पालन की जाने वाली सुरƗा 
Ůथाओ ंको दशाŊने वाली İ˕ित की भूिमका 
िनभाएं। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
सुरƗाȏक दˑाने, टोपी, एŮन, सुरƗा चʳे, सुरƗा जूते, मंुह के कवर, सैिनटाइज़र, खाȨ सुरƗा मैनुअल, 
लॉगबुक आिद। 
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मॉǰूल १३: उȨमी कौशल िवकिसत करना 

एफआईसी/एन९००५ v१.० मŐ मैप िकया गया हœ  
आविधक पįरणाम:   

● • उȨमशीलता कौशल के महȕ पर चचाŊ करŐ । 
● • ŮदिशŊत करŐ  िक सभी िहतधारको ंके साथ Ůभावी ढंग से कैसे िनपटा जाए। 

अविध: २०:०० अविध: ३२:०० 
िसȠांत – मुƥ अिधगम पįरणाम ʩावहाįरक – मुƥ अिधगम पįरणाम 
• बाजारो ंमŐ उȋादो/ंसेवाओ ंकी मांग और आपूितŊ 
का आकलन करने के तरीके पर चचाŊ करŐ। 

• ˙ʼ करŐ  िक सरकार के माȯम से उपलɩ 
सİɵडी/ऋण के संबंध मŐ जानकारी कैसे Ůाɑ 
करŐ । 

• िवȅीय सं˕ानो ं से ऋण लेने की िविध को 
पįरभािषत करŐ। 

• बाजार मŐ Ůचिलत कीमतो ं पर नज़र रखने की 
पȠित पर चचाŊ करŐ  और Ůित˙धŎ मूʞ िनधाŊरण 
तंũ तैयार करŐ। 

• खातो ंकी बही बनाए रखŐ। 
• बी:सी अनुपात की गणना करŐ। 
• पįरभािषत करŐ  िक कैसे िनरंतर सुधार और 
ŮिŢयाओ ंको सुʩवİ˕त िकया जाए। 

•  समझाएं िक नए अवसरो ंकी तलाश कैसे करŐ। 

• सूƘ उȨम ˕ािपत करने की ʩवहायŊता और 
ʩवहायŊता का पता लगाने का तरीका िदखाएं। 

• उपयुƅ माकő िटंग चैनलो ं को पहचानŐ और 
िवकिसत करŐ। 

• ŮदिशŊत करŐ  िक सभी िहतधारको ंके साथ Ůभावी 
ढंग से कैसे िनपटा जाए। 

• उȋाद के िवपणन और िबŢी मŐ Ůासंिगक िनयमो ं
का पालन करने का तरीका ŮदिशŊत करŐ। 

कƗा की सहायक सामŤी 
कंɗूटर, Ůोजेƕन उपकरण, पॉवरपॉइंट ŮेजŐटेशन और सॉɝवेयर, फैिसिलटेटर गाइड, पािटŊिसपŐट्स 
हœडबुक। 
औजार, उपकरण और अɊ आवʴकताएं  
लागू नही ं
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अनुलưक 
ŮिशƗक के िलए आवʴकताएँ 

ŮिशƗक के िलए पूवाŊपेƗाएँ- िवकʙो ंमŐ से कोई एक 

Ɋूनतम शैिƗक 
योƶता 

<Ɋूनतम शैिƗक 
आवʴकताओ ंका चयन 
करŐ , जैसे िक १२ वी ंपास, 
˘ातक या एनएसƐूएफ 
Ůमािणत।> 

िवशेषǒता 
<िवशेषǒता के उन Ɨेũो ंको िनिदŊʼ 
करŐ  जो वांछनीय हœ।> 

Ůासंिगक उȨोग का 
अनुभव 

ŮिशƗण अनुभव 

िटɔिणयां 

वषŊ िवशेषǒता वषŊ िवशेषǒता 

एम.एससी/एम.टेक/ए
मई 

खाȨ ŮौȨोिगकी या खाȨ 
इंजीिनयįरंग 

२ 
फल और सɥी 
उȨोग/बेकरी 
उȨोग 

० 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का ŮिशƗण 

 

बी.एससी या 
˘ातक/बी.टेक/बीई 

खाȨ ŮौȨोिगकी या खाȨ 
इंजीिनयįरंग 

३ 
फल और सɥी 
उȨोग/बेकरी 
उȨोग 

० 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का ŮिशƗण 

 

िडɘोमा खाȨ ŮौȨोिगकी या खाȨ 
इंजीिनयįरंग 

४ 
फल और सɥी 
उȨोग/बेकरी 
उȨोग 

२ 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का ŮिशƗण 

 

बीएससी 
खाȨ िवǒान और गुणवȅा 
िनयंũण 

४ 
फल और सɥी 
उȨोग/बेकरी 
उȨोग 

० 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का ŮिशƗण 

 

िडɘोमा/होटल 
मैनेजमŐट/सिटŊिफकेट 
कोसŊ 

फल और सİɥयां 
Ůसंˋरण 

५ 
फल और सɥी 
उȨोग/बेकरी 
उȨोग 

० 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का ŮिशƗण 

 

 

ŮिशƗक का Ůमाणन 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 

नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "मʐी İˋल टेİƋिशयन 
(खाȨ Ůसंˋरण)" को Ɛूपी मŐ मैप िकया गया: 
"एफआईसी/Ɛू९००७, v१.०"। Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% है। 

अनुशंिसत है िक टŌ ेनर नौकरी की भूिमका के िलए 
Ůमािणत है: "टŌ ेनर", योƶता पैक के िलए मैप िकया गया: 
"एमईपी/Ɛू ०१०२"। एसएससी िदशािनदőशो ंके अनुसार 
Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% है। 

मूʞांकनकताŊ के िलए आवʴकताएँ 

ʞांकनकताŊ के िलए पूवाŊपेƗाएँ- िवकʙो ंमŐ से कोई एक 

Ɋूनतम शैिƗक योƶता 
िवशेषǒता 

<िवशेषǒता के उन Ɨेũो ंको िनिदŊʼ 
करŐ  जो वांछनीय हœ।> 

Ůासंिगक उȨोग का 
अनुभव 

ŮिशƗण अनुभव 
िटɔ
िणयां 
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<Ɋूनतम शैिƗक आवʴकताओ ं
का चयन करŐ , जैसे िक १२ वी ं
पास, ˘ातक या एनएसƐूएफ 
Ůमािणत।> 

वषŊ िवशेषǒता वषŊ िवशेषǒता 

बी. एससी/िडɘोमा 
 

होटल Ůबंधन/खाȨ 
ŮौȨोिगकी/गृह 
िवǒान/कृिष/कटाई उपरांत 
Ůसंˋरण 

५ 
खाȨ 
Ůसंˋरण/कृिष 
उȨोग 

३ 

बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का आकलन 

 

बी.टेक/बी.ई./ 
खाȨ ŮौȨोिगकी / खाȨ 
इंजीिनयįरंग / कृिष 
इंजीिनयįरंग 

३ 
खाȨ 
Ůसंˋरण/कृिष 
उȨोग 

२ 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का आकलन 

 

एमएससी/एम.ई./एम.टेक  
खाȨ ŮौȨोिगकी/खाȨ 
अिभयांिũकी/कृिष 
इंजीिनयįरंग 

२ 
खाȨ 
Ůसंˋरण/कृिष 
उȨोग 

१ 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का आकलन 

 

एमबीए 
कृिष ʩवसाय Ůबंधन / 
एफटीएम 

२ 
खाȨ 
Ůसंˋरण/कृिष 
उȨोग 

१ 
बŠ कौशल 
तकनीिशयन 
का आकलन 

 

 

मूʞांकनकताŊ का Ůमाण 

Ɨेũ (डोमेन) Ůमाणन मंच (ɘेटफ़ॉमŊ) Ůमाणन 

नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: "मʐी İˋल टेİƋिशयन 
(खाȨ Ůसंˋरण)" को Ɛूपी मŐ मैप िकया गया: 
"एफआईसी/Ɛू९००७, v१.०"। Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर ८०% है। 

अनुशंिसत है िक टŌ ेनर नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत 
है: "टŌ ेनर", योƶता पैक के िलए मैप िकया गया: "एमईपी/Ɛू 
०१०२"। एसएससी िदशािनदőशो ंके अनुसार Ɋूनतम ˢीकृत 
ˋोर ८०% है। 
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मूʞांकन रणनीित 
इस खंड मŐ कायŊŢम की आवʴक दƗताओ ंपर िशƗाथŎ का मूʞांकन करने के िलए जानकारी की 
पहचान करने, उसे एकũ करने और उसकी ʩाƥा करने मŐ शािमल ŮिŢयाएं शािमल हœ 

मूʞांकन, मूʞांकन तकनीको ंपर पहचान, चयिनत, ŮिशिƗत और Ůमािणत मूʞांकन एजŐिसयो ंके साथ पैनल मŐ 
शािमल ˢतंũ मूʞांकनकताŊओ ंकी अवधारणा पर आधाįरत होगा। इन मूʞांकनकताŊओ ंको िनधाŊįरत मानदंडो ं
के अनुसार मूʞांकन करने के िलए संरेİखत िकया जाएगा। 

मूʞांकन एजŐसी केवल ŮिशƗण भागीदार के ŮिशƗण कŐ ūो ंया एफआईसीएसआई Ȫारा अिधकृत नािमत परीƗण 
कŐ ūो ंपर ही मूʞांकन करेगी। 

आदशŊ ŝप से, मूʞांकन एक सतत ŮिŢया होगी िजसमŐ तीन अलग-अलग चरण शािमल होगें: 

1. मȯाविध मूʞांकन 
2. टमŊ / फाइनल असेसमŐट 

संबंिधत Ɛूपी मŐ Ůȑेक रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक (एनओएस) को वेटेज सौपंा जाएगा। इसमŐ एनओएस मŐ Ůȑेक 
ŮदशŊन मानदंड को कायŊ के सापेƗ महȕ और महȕपूणŊता के आधार पर िसȠांत और/या ʩावहाįरक के िलए 
अंक िदए जाएंगे। 

इससे Ůȑेक Ůʲोȅर के िलए Ůʲ बœक / पेपर अˑ तैयार करने मŐ सुिवधा होगी। मूʞांकन एजŐसी Ȫारा बनाए गए 
इन पेपर अˑ/Ůʲ बœक मŐ से Ůȑेक को उȨोग िवषय िवशेषǒो ंȪारा एफआईसीएसआई के माȯम से माɊ िकया 
जाएगा, िवशेष ŝप से ʩावहाįरक परीƗण और पįरभािषत सहनशीलता, िफिनश, सटीकता आिद के संबंध मŐ। 

अंितम मूʞांकन के िलए िनɻिलİखत उपकरणो ंका उपयोग करने का Ůˑाव है: 

i. िलİखत परीƗा: इसमŐ (i) सही/गलत कथन (ii) बŠिवकʙीय Ůʲ (iii) िमलान Ůकार के Ůʲ शािमल होगें। 
इसके िलए ऑनलाइन िसːम को Ůाथिमकता दी जाएगी। 

ii. Ůायोिगक परीƗण: इसमŐ आवʴक उपकरण, उपकरणो ंऔर यंũ का उपयोग करते Šए उपयुƅ कायŊ 
चरणो ंका पालन करते Šए पįरयोजना वाताŊ के अनुसार तैयार िकया जाने वाला एक परीƗण कायŊ 
शािमल होगा। अवलोकन के माȯम से उʃीदवार की योƶता, िववरण पर ȯान, गुणवȅा जागŝकता 
आिद का पता लगाना संभव होगा। अंितम उȋाद को उसकी कौशल उपलİɩयो ंके ˑर को मापने के 
िलए िनधाŊरक Ȫारा भरे गए पूवŊ-िनधाŊįरत एमसीƐू के İखलाफ मापा जाएगा। 

iii. संरिचत साƗाǽार: इस उपकरण का उपयोग कायŊ की भूिमका और िविशʼ कायŊ के संबंध मŐ वैचाįरक 
समझ और ʩवहार संबंधी पहलुओ ंका आकलन करने के िलए िकया जाएगा। 

शɨावली 

शɨ िववरण 

घोषणाȏक 
ǒान 

घोषणाȏक ǒान उन तȚो,ं अवधारणाओ ंऔर िसȠांतो ंको संदिभŊत करता है 
िजनको जानना और/या समझना िकसी कायŊ को पूरा करने या िकसी सम˟ा को 
हल करने के िलए आवʴक होता है। 
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मुƥ अिधगम 
पįरणाम 

मुƥ अिधगम पįरणाम इसका िववरण देता है िक अंितम पįरणामो ंको Ůाɑ करने
के िलए एक िशƗाथŎ को Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होना चािहए। 
मुƥ अिधगम पįरणामो ंके आधार पर ŮिशƗण पįरणामो ंको तैयार िकया जाएगा। 
ŮिशƗण पįरणाम ǒान, समझ (िसȠांत) और कौशल (ʩावहाįरक अनुŮयोग) के 
संदभŊ मŐ िनिदŊʼ िकए गए हœ। 

ओजेटी (एम) 
नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अिनवायŊ); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) 
पर ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करना अिनवायŊ है। 

ओजेटी (आर) 
नौकरी के दौरान ŮिशƗण (अनुशंिसत); ŮिशƗुओ ंके िलए कायŊ˕ल (साइट) पर 
ŮिशƗण के िनिदŊʼ घंटो ंको पूरा करने की िसफाįरश की जाती है। 

ŮिŢयाȏक 
ǒान 

ŮिŢयाȏक ǒान यह बताता है िक िकसी कायŊ को कैसे करना है या कैसे पूरा 
करना है। यह संǒानाȏक, भावाȏक या साइकोमोटर कौशल को लागू करके एक 
ठोस कायŊ पįरणाम को काम करने या उȋɄ करने की Ɨमता होती है। 

ŮिशƗण पįरणाम 
ŮिशƗण पįरणाम इस बात का िववरण है िक ŮिशƗण पूरा होने पर एक िशƗाथŎ 
Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। 

आविधक पįरणाम 

अंितम पįरणाम इसका िववरण देता है िक एक मॉǰूल के पूरा होने पर एक 
िशƗाथŎ Ɛा जानने, समझने और करने मŐ सƗम होगा। आविधक पįरणामो ंका एक 
सेट ŮिशƗण पįरणाम Ůाɑ करने मŐ सहायता करता है। 

 
  

पįरवणŎ और संिƗɑ शɨ 

शɨ िववरण 

Ɛूपी योƶता पैक 
एनएसƐूएफ रा Ō̓ ीय कौशल योƶता ढांचा 
एनएसƐूसी रा Ō̓ ीय कौशल योƶता सिमित 
एनओएस रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक 
एचएसीसीपी खतरा िवʶेषण और महȕपूणŊ िनयंũण िबंदु 
जीएमपी अǅी उȋादन कायŊŮणाली 
जीएचपी अǅी ˢǅता Ůथाएं 

 


